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| Cadigo SAP 200002276 / SAP 200000007 / SAP 200001593
ggﬁgfﬂ;ﬁ Clasificacion GRASAS Y ACEITES
e R, oo gt
l. Descripcion del | Mezcla de aceites vegetales comestibles: Mezcla constituida por dos 0 mas |
L _ Producto E‘i@wQE@EL’_SE%’ED‘.%E‘?EPE_‘EQE‘?ES; B
I e
[
‘| Ingredientes \ No Aplica |
. El producto debe cumplir con los siguientes parametros mezclas vegetales, que |
se deben reportar en el analisis laboratorio. |
|
Caracteristicas de calidad para aceites vegetales |
' Requisitos Maximos |
! Humedad y Materia volatil ( 1059C) 0.2 % |
Impurezas insolubles 0.05 % |
| ol Contenido de jabon Negalivo
| ,Reqms_lto_s Indice de peroxidgs miliequivalentes de oxigeno activo ! kg de acete |
| Fisicoquimicos Aceites refinados en planta 1 ] |
| ‘ Aceites refinados fuera de la planta 5 |
| Aceites  prensados en  frio = 20 |
viraenes |
| Acidez 0.10 %
Requisitos tomados de la Resolucion 2154 de 2012 tabla 21: Caracteristicas de |
| .
'. calidad para aceites vegetales |
' - =]
| Requisitos . |
£ T | |
| Microbiolegicos | e U
| reausiros | O, |
ESPECIFICOS -

Para la mezcla de aceites vegetales se admite los siguientes productos: soya.}
girasol, maiz, algodoén, en proporciones 91% aceite refinado de Soya, 9%oleina |
de palma. La mezcla de aceites comestibles para consumo directo debe tener un
‘ aspecto limpido 0 translucido a temperatura de comercializacion. I
‘ . Lamezcla de aceites comestibles debe estar libre de materiales extranos, de |
sustancias empleadas en su extraccion y refinacion. |
« La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de olores y sabores no
caracteristicos y libres de rancidez. |
. La mezcla de aceites comestibles debe tener olor y sabor caracteristico. No |

Otras objetable. El aceite vegetal refinado no debe contener sustancias extranas, o |
caracteristicas sustancias destinadas a dar aroma, color o modificar sus r.:an'ar:teristir.:as|
del producto fisicoquimicas. El producto debe estar libre de rancidez de materiales |

extrafios, o de sustancias empleadas en su extraccion y refinacion. |
Apariencia liquido transparente y libre de cuerpos extranos. No se permite|
cualquier practica que pueda alterar la estructura gliceridica del aceite. !
« Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales Contaminantes:
Contaminante | Cantidades mé_x_im_a_g_‘ |

‘ Hierro (Fe) 1.5mg/kg ‘
Cobre (Cu) 0.1 mg /kg |

Plomo (Pb) | 0.1mg/kg J |

e - Arsénico (As) | 0.1 mg/ kg 1 |




| Producto

i

EMPAQUE/ | Empaquey/o

EMBALAJEY | Embalae

ROTULADO |

REQUISITOS NORMATIVOS

| Presentacion del

~ ACEITE MEZCLA |

e Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas y PCBS
contaminantes:

I ‘Suma de dioxinas [ Suma de dioxinas y PCBSs similares
| |i (EQT PCDD/FOMS a las dioxinas (EQT PCDD/ F-PCB
Oms)

[ 0.75 pg/g grasa " |15peemesn
[l |

[Resolucion 2154 de 2012, NTC 400, NTC 218, NTC 287 NTC 240 NTC 283
NNTC 213. Resolucion 2674 de 2013.

| SAP 200002276 Garrafas *1000 ml embalado en caja *12 Litros.

[ SAP 200000007 Garrafas *3000 m| embalado en caja *6 Unidades

| SAP 200001593 Bidon x 20 Litros. T .

Envase plastico PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus

| caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica de cierre reforzado, con el
[fin de garantizar la conservacion del producto dentro de Su envase primario
_| durante el transporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de

| seguridad que garantice su destruccién en la primera apertura, no pueden

| entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior

| El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 y 4143 de 2012,

| De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido la

| reutilizacion de envases”. Lo anterior busca la mejora de la entrega del producto

Poees ﬂ_____{_e_n cuanto a su envase de acuerdo a la operacion logistica de la entidad.

| Rotulado

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

' CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /

Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: |

Debe cumplir lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 2508 de
‘2012. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de
| 2023, y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen
La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o
Lo de alérgenos en su composicion.

| El pradt]clo a;qu_iere_ una vid_a mil_n:r?nir;c: de do_ce(_12)_ r;:eses ;:ontados a partir
| de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de dos
(2) meses desde su fecha de fabricacion.

—_— — —

[ El producto debe ser transportado en furgen ylo vehiculo cerrado. Transporte en
|' vehiculo con condiciones inocuas y cerlificadas por la entidad competente
evitando contaminacion cruzada y manteniendo las propiedades del producto

solar. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el
transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion

[»’ Registro sanitario, permiso o notificacion sanitaria del producto solicitado
(Vigente).

v Concepto sanitario de planta procesadora, expedida por la entidad
competente. (Vigente y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento.

v Si el producto es entregado como materia prima en la Panaderia debe
entregarse certificado de calidad del fabricante por lote entregado,

| v Certificacién HACCP y/o FSSC 22000, expedida por la autoridad competente
0 ente certificador.

R I Podra presentar de manera adicional certificacion 1SO 22000,

MAYO 2024.
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| Continua Ficha Técnica de Producto ..  AcEMEMEZCLA]
| CONTROL DE CAMBIOS ]
'VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

1 | Version Inicial, .

——

]Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbiologicos y complementarios. Y se solicita Registro Sanitario, Permiso
| Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique). Se actualiza las certificaciones a solicitar a las empresas, toda vez que ‘
2 | se incluye Manual de Buenas Practicas Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) y para
‘ asi garantizar la calidad en los procesos productos. Se actualiza con es. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de
roducto.

En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitario, por lo tanto se
retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente encargado. Se retiran las siguientes
notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1. El Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados
| 3 en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser
| comercializador debe allegar los certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para

transporte de alimentos expedido por el ente territorial de salud. Se retira requisito: El rotulo del producto debe influir el
| nombre yla categoria a la cual pertenece de acuerdo con la formulacion empleada. Se adiciona codigos SAP.

4 | Se especifican los criterios de aceite en mezcla y en composicion del producto, se genera ficha técnica a parte de la ficha de
| mezcla de aceites.

ducto para una mezcla de aceites, los criterios tomados de la NTC 400. Se retira |
siderarse que para mezcla se establece un limite de rango diferente. |

Requitto Minsma Myrema

Lvienn tie 54 « 15 !
"Se actualiza el contenido a la Ficha Técnica al nuevo formato PA-FO-75 Version 00. ‘
'| Se cambia el nombre "ACEITE" por "ACEITE MEZCLA" |
La clasificacién del producto se cambia de Aceite Vegetal a Grasas y Aceites. segun clasificacion dada en sistema SAP |
| Se retira codigo SIC donde se menciona, ya que |a Entidad utiliza solo codigos SAP en productos. |

| Se adiciones caracteristicas de calidad mediante tabla

| Caracteristicas de calida

tica - cal d para aceites vegetales
iﬂntlmni
| AT L TOGEC) |

i | Se retira requerimientos en analisis microbioldgicos ya que la resalucion 2154 de 2012, no lo exige
| En otras caracteristicas del producto se adiciona: La mezcla de aceites comestibles para consumo directo debe tener un ‘
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aspecto limpido o translucido a temperatura de comercializacion.
| La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de materiales extrafios, de sustancias empleadas en su extraccion y
refinacion. |
La mezcla de aceites comestibles debe estar libre de olores y sabores no caracteristicos y libres de rancidez. |
Debe cumplir con los siguientes requisitos en Metales Contaminantes:
| 6 ‘ Contaminante | Cantidades maximas 1 |

. Hierro (Fe) | 1.5 mg / kg
| | Cobre (Cu) 0.1mag/kg
e Piomo (Pb) 0.1 mg/kg |
| Arsénico (As) 0.1ma/ka |
~ Debe cumplir con los siguientes requisitos en Dioxinas y PCBS contaminantes:

| I Comeridas Maumos
= ‘ Sma de g oanas § Pub s

Suma ge Dreainas (EQT faf
T F Ot samiaies alas dounas (ECT
PCOD/F - OMS) e e b |

I = : ] |
1 0TS pg Tygrasa i 15pg fggrasa |

Se completa informacion de transporte y almacenamiento: El producto debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado ‘
Transporte en vehiculo con condiciones inocuas y certificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada y
manteniendo las propiedades de! producto iniciales. Se debe conservar en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion
‘ solar. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste

| | el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un

ano

| Se completa informacion de empaque, Envase plastico de uso alimentario de primer uso que no altere sus caracteristicas
| organolépticas. Ademas, debe ser impermeable al agua y a las grasas. Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser tales

que permitan los procesos de almacenamiento sin presentar roturas o perdida de su resistencia a la accion de las grasas
| Debe estar cerrado por un sello de seguridad que garantice su destruccion en la primera apertura. No pueden entregarse
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| envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior
| Se adiciona a requerimientos de rotulo: Resolucion 2508 de 2012, La informacion suministrada en el empaque debe tambien
declarar la existencia o no de alergenos en su composicion,
| s Se complementa requisitos de Certificaciones: Registro sanitario del producto solicitado. (Vigente) [
- Concepto sanitario de planta procesadora, expedida por la entidad competente. (Vigente y con concepto Favorable o
Favorable con requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de |
| almacenamiento
[ - Si el producto es entregado como materia prima en la Panaderia, debe entregarse certificado de calidad del fabricante
| por lote entregado
| Certificacion HACCP. expedida por la autoridad competente o ente certificador. En su defecto puede aportar carta de solicitud |
_, de Certificacion de fa implementacion de este sistema. con radicado de fecha no Superior a seis meses.

7 En certificaciones se adiciona opcion de presentar certificacion 1SO 22000 ylo FSSC 22000

I |Ef cedfcacenssdl ‘requisito HACCP se quita la obligatoriedad de entregar dicho certificado. ya que por normatividad la |
| 8 | planta de fabricacion de éste producto debe tener implementado algunos requisitos del decreto 60 de 2002 (aplicacion del
_ | Sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico) pero no debe estar certificado.

| [ 'se modifica el codigo SAP 200000009 fraseq de 1L por SAP 2000002276 y SAP 200000008 Bidon plastico x 20 000 cc por

9 | 200001593 debido a cambio en Ia codificacion de productos.
[ [Se modifica informacion contenido y presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado Se ajusta |
10 |requer|m|entos de vida util, Se adiciona en certificaciones la posibilidad de entregar permiso o notificacion sanitarnia del
— | producto solicitado. (Vigente) de acuerdo al tipo de riesgo del producto. .
| 1 Se adiciona presentacion aceite mezcla x 900 ml, (valido solo para Regional Centro - Leticia)

| Cambios realizados por IMRC / Abr 2021,

| | Se retira codigo SAP 200002369 correspondiente a la presentacién * 900 ml, teniendo en cuenta que se genero FTP |

| hueva para este producto, se incluye en otras caracteristicas del producto la especificacion: “La mezcla de aceites |

refinados comestibles debe tener olor y sabor caracteristico. No objetable. El aceite vegelal refinado no debe contener
12 | Sustancias extranias o sustancias destinadas a dar aroma, color o modificar sus caracteristicas fisicoquimicas El
producto debe estar libre de rancidez de materiales extranios, o de sustancias empleadas en su extraccion v
| refinacion Apariencia liquido transparente y libre de Cuerpos extrafios. No se permite cualquier practica que pueda
alterar la estructura gliceridica del aceite” Cambios realizados por JPMR / Dic 2021

. Teniendo en cuenta que en la FTP se contempla dos tablas con las caracteristicas fisicoquimicas se?ccé_de a_de;ar_la
| | tabla con los requisitos fisicoquimicos de acuerdo a la resolucion 2154:202 y se elimina la siguiente tabla
[ Requisitos. | Miximo ‘ Minimo |

i) £ Sk [alan res) MNegat
LContenide du Jiete i -:.‘ 1 ) - ' __ atiy
o S€ agrega la fuente de los parametros fisicoquimicos “Requisitos tomados de la Resolucion 2154 de 2012 tabla 21
Caracteristicas de calidad para aceites vegetales”
*  En empaque y/o embalaje el texto “Envase PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus caracteristicas |
| | organolepticas Ademas. debe ser impermeable al agua y a las grasas. Sus propiedades fisicas y mecanicas deben ser

| | plastico PET de uso alimentario de primer uso que no altere sus caracteristicas organolépticas, con tapa rosca plastica
de cierre reforzado. con el fin de garantizar la conservacion del producto dentro de su envase primario durante el |
transporte y almacenamiento, debe estar cerrado por un sello de seguridad que garantice su destruccion en la primera
apertura. no pueden entregarse envases rotos o deformados y/o que exuden materia grasa al exterior
| El material debe cumplir con Las Resoluciones 683 ¥y 4143 de 2012
De acuerdo al articulo 54 de la resolucion 2154 de 2012 esta prohibido la reutilizacion de envases” Lo anterior busca Ia
| ' mejora de |a entrega del producto en cuanto a su envase de acuerdo a la operacion logistica de Ia entidad
. En rotulado se actualiza la normatividad que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
/ etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano, por lo que se agrega la
| Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, y las demas que las sustituyan
medifiguen o adicionen y se elimina la Resolucion 333 de 2011,
. En vida util se agrega la palabra “minimo”.
¢ En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador del texto ‘podra presentar Certificacion HACCP
expedida por la autoridad competente o ente certificador, en su defecto puede aportar carta de solicitud de Certificacion
| de la implementacion de este sistema, con radicado de fecha no superior a seis meses. y/0 1SO 22000 y/o FSSC 22000
| se elimina |a palabra “podra’ y se deja como requisito de cumplimiento de acuerdo al Articulo 6 de la Resolucion 2154
_de 2012. Cambios realizados el 27/02/2024 por DASR.
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.'_" ~T.  Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
| | « En CERTIFICACIONES Proveedor | Maguilador/ Comercializador se elimina el texto “En su defecto puede aportar carta |

14 de solicitud de Certificacion de a implementacion de este sistema, con radicado de fecha no superior a seis meses’. Y |
| I se deja como requisito de cumplimiento certificacion HACCP ylo FSSC 22000, de acuerdo al Articulo 6 de la Resolucion
| 2154 de 2012. Y para el caso de la certificacion 1SO 22000 se deja como opcional. Cambios realizados el 17/05/2024 |
.| porDASR - |
i B CARGO | NOMBRE | FECHA | FRMA |
| | . | . | |
| : Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | 4 - "
boré ‘ e ; 1T BAY D \ g‘
 Elaboro | apastecimientos Clase | | Rojas r P 7 MAY 2024 ey ||

| B
| | Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | 17 HAY 2004 '| \é)\ |
| Abastecimientos Clase | Gonzalez B 4 HIRT ZUZS Sé A |
‘ Profesional de Defensa ‘ |
Reviso Subdireccion General De Gisella Paola Garcia Avendafo || / MAY M4
Operacion Logistica AT 2024
- Comité Profesional de Defensa |
| Asesor | Oficina Asesora de Planeacion | Fabian Ernesto Ponguta Castro 17 )
de | e lnnovacion Institucional | qrr
Fichas | l—
Técnicas ‘ Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez T
| Clase | Montenegro : '
| I
| : Sandra Patricia Bolafios
| Secretario General (E) \ Rodriguez
- Jefe Oficina Asesora Juridica |

| Aorob6 encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes
| i del despacho de la Direccion Baquero
General
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